
SEGRETERIA SCIENTIFICA:

Prof. R. ROSMINI
Docente di Ispezione degli Alimenti - Università di Bologna 

Presidente Nazionale A.I.V.I.

Dott. V. DE SANTIS
Direttore Dipartimento di Prevenzione ASL - Teramo 

Dott.ssa M. MARCONI
Direttore Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione 

ASL Teramo

Dott. R. ZILLI
Dirigente Veterinario IZS Lazio e Toscana 

Past-President EASVO/FVE      

in collaborazione con

l’Ufficio Formazione ASL - Teramo 

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA:

EUROFORM  PESCARA
Centro di Formazione Permanente

P.zza Alessandrini, 5 - 65127 PESCARA
Tel.:   085 4503428
Fax:  085 4503384
Cell.: 320 4798158

E-mail: euroform2@libero.it
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Crediti E.C.M.: in fase di accreditamento

Regione Abruzzo
Assessorato alla Sanità

Ministero
della Salute

Rivolto alle categorie sanitarie:
Medici, Veterinari, Biologi,
Tecnici della Prevenzione.

Sicurezza Alimentare:
evoluzione del quadro
normativo comunitario 

Come raggiungerci:

Dall’uscita A14 di Val Vibrata (10 Km provenendo da nord).
Dall’uscita A14 di Giulianova (8 Km provenendo da sud).

Facilmente raggiungibile anche dalla Stazione Ferroviaria (1 Km).

Best Western
Hotel Europa

Giulianova Lido (Te)

15-16 e 17 Maggio 2008       

Tariffe convenzionate: Bad & Breakfast
Camera doppia per uso singola € 64,00

Camera doppia € 90,00

Sicurezza Alimentare: evoluzione
del quadro normativo comunitario

L.675/96-Riservatezza dei dati personali al solo scopo organizzativo 
e promozionale dell’attivita’ svolta, con il divieto di diffusione e/o 
connessione degli stessi senza preventiva autorizzazione.

Cognome 

Nome 

Ente e/o istituto di appartenenza 

Via  N. 

C.A.P.  Città 

 Prov. 

Tel.  @ 

Giulianova Lido (Te), 15-16 e 17 Maggio 2008

Da inviare via fax al n. 085 4503384
all’attenzione della EUROFORM

Il Convegno ha la durata di tre giorni e si terrà a Giulianova (Te), 
presso l’Hotel Europa nei giorni 15-16 e 17 Maggio 2008.

L’evento è riservato a 50 partecipanti che dovranno inviare 
per Fax al n. 085 4503384 la scheda di iscrizione con 
allegata fotocopia dell’avvenuto pagamento tramite 
bonifico bancario (al netto delle spese) sul c/c bancario n. 
000000001425 - ABI: 05308 - CAB: 15405 - Codice CIN W 
Banca Popolare di Ancona o assegno circolare intestato a:
EUROFORM - P.zza Alessandrini, 5 - 65127 Pescara.

La procedura di accreditamento è già stata effettuata c/o 
il Ministero della Salute; I crediti E.C.M. sono in fase di 
accreditamento.

Il costo per la partecipazione è di 350,00  + I.V.A  al netto 
Delle spese (bonifico).

L’I.V.A. non è dovuta solo per gli Enti Pubblici (ex art. 10 del 
D.P.R. 633/72).

LA QUOTA comprende il materiale didattico (CD ROM, 
l’attestato E.C.M. i coffee break e i light lunch (pranzo)

Per ulteriori informazioni: e-mail euroform2@libero.it 

Tel.: 085 4503428 - Cell.: 320 4798158  

con il Patrocinio



 

8,00		  Registrazione dei partecipanti

Chairman:  Prof. R. Rosmini (Pres. Nazionale AIVI)

8.30	 	 La sicurezza alimentare e il suo sviluppo 
dalle origini al “pacchetto igiene” 
Prof. R. Rosmini 
Docente di Ispezione degli Alimenti 
Università di Bologna

9.30	 	 Il nuovo “Pacchetto Igiene”. Principi ed 
applicazioni del reg. 178/2002 
Dott. R. Zilli 
Dirigente Veterinario IZS Lazio e Toscana 

10.30		 Coffee break
10.45		 Le responsabilità dell’operatore alimentare: 

Reg. 852/2004; 853/2004 
Dott. R. Zilli 
Dirigente Veterinario IZS Lazio e Toscana

11.45		 Sicurezza alimentare: 
le sanzioni previste ai sensi del D.Lgs. 193/07 
Dott. G. Monaco  
Cord.re Tecnico Prevenzione ASL Pescara

12.45		 I controlli ufficiali  
ai sensi dei Reg.ti CE 854/2004 e  882/2004 
Dott.  M. Ferri 
Dirigente Veterinario ASL Pescara 
Dott. R. Zilli 
Dirigente Veterinario IZS Lazio e Toscana 

13.45		 Pausa Pranzo
15.00		 La categorizzazione delle imprese alimentari 

in base al rischio. 
Dott.  M. Ferri 
Dirigente Veterinario ASL Pescara 

16.00		 Piani di controllo HACCP: 
analisi del prodotto/processo, analisi 
e gestione dei pericoli 
Dott. O. Matteucci 
IZS Teramo

17.00		 Documentazione del sistema di autocontrollo 
Dott. O. Matteucci 
IZS Teramo

Giovedi, 15 Maggio 2008

I Sessione Plenaria

La Sicurezza Alimentare Oggi

18.00		 Esercitazioni pratiche per lavori di gruppo (max 10) 
Un caso studio e l’informazione al pubblico  
Coordinatore: Prof. R. Rosmini 
Tutor:  Dott. R. Zilli - Dott. M. Ferri 

19.00		 Discussione, confronto e sintesi

Venerdi, 16 Maggio 2008

II Sessione Plenaria

L’haccp ed il Regolamento 2073/2005: 
Principi Ed Applicazioni

Sabato, 17 Maggio 2008

III Sessione Plenaria

l’audit per la valutazione

delle imprese alimentari

9.00		  Preparazione del rapporto di audit e 
registrazione delle attività 
Dott. Migliorati  
IZS Teramo 

10.00		 Informatizzazione delle attività di controllo 
Dott. Migliorati  
IZS Teramo

11.00		 Coffee Break

11.15		 Controllo ufficiale, Audit e accreditamento, 
in Regione Emilia Romagna  
Dott. Pierantoni 
Servizio Veterinario e Igiene Alimenti 
Regione Emilia Romagna

12.15		 Audit su OSA, audit sui Servizi, 
prime esperienze  
Dott. Pierantoni 
Servizio Veterinario e Igiene Alimenti 
Regione Emilia Romagna 

13.15		 Pausa Pranzo

15.00		 Audit dei servizi di controllo ufficiale degli 
alimenti nel Dipartimento di Prevenzione 
Dott. Pierantoni 
Servizio Veterinario e Igiene Alimenti 
Regione Emilia Romagna

16.00		 Esercitazioni pratiche per lavori di gruppo 
Coordinatore:  Dott. Migliorati                 
Tutor: Dott. O. Matteucci

17.00		 Discussione, confronto e sintesi.

18.00		 Verifica di apprendimento a mezzo test 
Consegna attestati e conclusione dei lavori

8.30		  I criteri microbiologici di igiene, del processo 
e di sicurezza alimentare 
Prof. A. Paparella 
Dip.to Scienze degli Alimenti 
Università Teramo

9.30		  Attività di valutazione del rischio,  
necessaria premessa 
per la definizione dei criteri microbiologici 
delle sostanze alimentari  
Dott.  M. Ferri 
Dirigente Veterinario ASL Pescara 

10.30		 Coffee break

10.45		 Principi generali di conduzione delle attività 
di audit in base alla norma UNI EN ISO 
19011:2003 
Prof. A. Paparella 
Dip.to Scienze degli Alimenti - Univ. Teramo

11.45		 Audit dei prerequisiti dei sistemi HACCP 
854/2004 
Prof. A. Paparella 
Dip.to Scienze degli Alimenti - Univ. Teramo

12.45		 Pausa Pranzo

14.30		 Pianificazione ed attuazione degli audit nelle 
imprese alimentari 
Dott. Migliorati - Dott. Matteucci 
IZS Teramo

15.30		 Requisiti degli ispettori, preparazione 
del rapporto di audit e registrazione 
delle attività 
Dott. Migliorati - Dott. Matteucci 
IZS Teramo

16.30	 Esercitazioni pratiche per lavori di gruppo  
Coordinatore: Prof. A. Paparella                    
Tutor: Dott. M. Ferri - Dott. Migliorati

17.30		 Discussione, confronto e sintesi.


